Trevlig sommar!

Dessa brod passar utmarkt till grillfesten.

1110
Minibaguett

1120
Smafranska

Basilika

MIXA IHOP RORORNA SOM DET ANGES NEDAN.

Pestotopping:

Smor 365 gram
Keso 500 gram
Pesto 175 gram

Blanda alla ingredienser och lagg i spritspase.

GOTT STYCKBROD

1. Lagg minibaguetten art 1110 i rannplat,
tina och jas som vanligt.

2. GOr ett snitt mitt i baguetten, viktigt att
inte géra snitten hela vagen ut i dndarna,
lamna en liten bit pa varje sida.

3. Spritsa sedan en strang dar du snittat.
4. Gradda bréden i 200 grader ca:15 min.

LACKERT BRYTBROD

1. Ta en tartring som ar 20x6cm.
Gldm inte att spraya denna med fett.

2. Lagg 7st sméfranska art 1120 i ringen och
jas dessa tills de nar upp till den 6vre kanten.

3. Spritsa fyllningen i varje bulle.
4. Gradda bréden i 200 grader ca: 18 min.

Tomattopping:

Smor 365 gram
Keso 500 gram
Hackade soltorkade tomater 100 gram
Basilika 3 gram
Vitlok 25 gram

Blanda alla ingredienser och lagg i spritspase.
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Nordic bake off AB

Tel 08-619 34 00, Fax 08-619 34 40, Box 47 619,117 94 Stockholm. Order 08-619 34 34.
www.nordicbakeoff.se



