
 Månadens tips från från Bonjourbagarn

www.nordicbakeoff.se

Du behöver:
- Vetelängder, degämnen. Välj bland Bonjours alla 

   sorter. 

- Anslagsring eller aluminiumform.

- Dekor, t ex pärlsocker.

vetekrans

Med Bonjours vetelängder kan man göra många läckra bakverk.  
Här kommer ett tips om hur man gör en vetekrans.

1. Ta två varlfria vetelängder. Lägg 
dem i en anslagsring eller aluminium-
form.

3. Garnera med pärlsocker eller vad 
du själv tror att dina kunder vill ha. 
Grädda!

2. Jäs degen, spraya sedan på ägg-
spray för att få en glansig yta och för 
att dekoren ska fästa bättre.

Läcker, säljande  och populär hos 
kunderna! Så här ser den färdiga  
vetekransen ut. 

Behöver du hjälp med att skaffa 
anslagsring, kontakta din säljkontakt  
så får du hjälp att hitta rätt storlek


