JUNI Préva garna andra bullsorter som tex art 3218 Mummasnacka, art 3205 Kolasnacka,
art 3219 Pistagesnacka och variera med olika Cookiedegar (art 3997 el art 4005)

Tina bullarna tex art 322

over natt i kylrum +2-4 goaer;,tei}ng_en +c pullen i jasskap (35-37 C° och Spraya bullarna med aggspray

rumstemperatur i ca 60 minutr | Jas70% \uftfuktighet) i ca 60 eller storyk med &gg. Tryck ett

Platta ut bullen tij| ca 8-10 er. ca litet hal & fyll med cookiedeg
1" minuter. (art 3997 el art 4005)

Strod over parlsocker och gradda
bullarna i ca 10-12 minuter i
180-200 C°.
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Nordic bake off AB

Tel 08-619 34 00, Fax 08-619 34 40, Box 47 619,117 94 Stockholm. Order 08-619 34 34.
www.nordicbakeoff.se



