
Dubbelbulle
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Original 
Lägg ut bullarna på en plåt med bakplåtspapper ( som på bild ) och tina i ca 30 minuter. Jäs därefter i 35-39 grader i 
70-80% fuktighet i ca 60 minuter. Spraya bullarna med äggspray/brödglans och toppa varje bulle med vaniljkräm och 
strö över flor- eller pärlsocker. Grädda i ca 12 minuter i 190 grader.

Dubbelbulle 

Lägg ihop två bullar på en plåt med 
bakplåstpapper ( som på bild ) och 
tina i ca 30 minuter.  
Jäs därefter i 35-39 grader i 70-80% 
fuktighet i ca 60 minuter.  
Spraya bullarna med äggspray/
brödglans, toppa varje bulle med 
vaniljkräm och strö över flor- eller 
pärlsocker. Grädda i ca 12 minuter i 
190 grader.

u t b i l d n i n g  o c h  i n s p i r at i o n  f r å n  b o n j o u r b a g a r n

Månadens tips!

Du behöver:  
- Kolasnäcka 65 g med artikelnr  
  3205.

- Vaniljkräm artikelnr 1450.

- Dekor, t ex flor- eller pärlsocker.


