Manadens tips!

UTBILDNING OCH INSPIRATION FRAN BONJOURBAGARN

Dubbelbulle

Original

Lagg ut bullarna pa en plat med bakplatspapper (som pa bild) och tina i ca 30 minuter. Jas darefter i 35-39 grader |
70-80% fuktighet i ca 60 minuter. Spraya bullarna med dggspray/brédglans och toppa varje bulle med vaniljkram och
stro over flor- eller parlsocker. Gréadda i ca 12 minuter i 190 grader.

Dubbelbulle

Lagg ihop tva bullar pa en plat med
bakplastpapper (som pa bild) och
tina i ca 30 minuter.

Jas darefter i 35-39 grader i 70-80%
fuktighet i ca 60 minuter.

Spraya bullarna med dggspray/
brodglans, toppa varje bulle med
vaniljkram och str6 éver flor- eller
parlsocker. Gradda i ca 12 minuter i
190 grader.

Du behoéver:
- Kolasnécka 65 g med artikelnr
3205.

- Vaniljkrdm artikelnr 1450.
- Dekor, t ex flor- eller parlsocker.
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